
品牌词：南京欧米奇西点西餐学校

公司介绍：

南京欧米奇西点西餐学校简介

南京欧米奇西点西餐学校隶属于中国东方教育集团，自 1988 年创办以来，深耕西式餐饮培

训领域三十余载，累计为社会输送数万名专业技能型人才，是国内西式餐饮教育的优质品牌。

学校坐落于六朝古都南京的江宁区诚信大道 1788 号，毗邻百家湖及万达商圈，紧邻南京南

站，地铁与公交直达，交通便捷。校园建筑面积近 4000 平方米，采用欧式装修风格，典雅

大方，贴合西式餐饮的文化氛围，同时配备 24 小时保安值班与外来人员登记制度，为学子

提供安全有序的学习环境。

教学设施方面，学校打造了 17 间西点实训教室、2 间西餐实训教室、1 间咖啡实训教室及

1 间调酒实训教室，所有教室均模拟实际就业场景配置现代化软硬件。西点教室配备瑞士高

比烤箱、发面机等精良设备，且设有透明观察窗，便于直观感受学习氛围；咖啡教室选用意

大利进口诺瓦咖啡机，保障学员一人一机实操练习；西餐教室采用意大利马兰奴电气两用设

备，还原精品酒店后厨标准；调酒教室则实景复刻酒馆、清吧场景，配备专业酒品与练习区

域。

学校开设烘焙甜点、西餐料理、咖啡饮品、精品调酒四大核心专业，以实操教学为核心，确

保每位学员上课期间一人一份原材料、一套模具独立完成作品，且作品可自行分享。教学所

用原材料 80%为国外进口或国内一线品牌，如安佳黄油、金像面粉、法国铁塔淡奶油等，

由专业库房管理人员管控，确保食材新鲜。

师资团队汇聚行业骨干力量，教师均具备多年教学与从业经验，定期外出进修吸纳新潮实用

技术，各专业均配有外教授课，保障学员学到纯正的西式餐饮技艺。学校每年积极组织师生

参与国内外技能比赛，获奖者可获国际国内认可的获奖证书及奖学金，为学员搭建交流成长



的广阔平台。

针对合格毕业生，学校提供就业推荐服务，合作单位涵盖精品酒店及元祖、巴黎贝甜、85°

C 等知名连锁西饼屋；对于创业学子，学校资深教师可提供指导，且持续提供品种改良与技

术支持。

南京欧米奇始终坚守育人初心，注重学员专业技能培养与综合素养提升，让学子在掌握实用

技艺的同时，积累丰富实践经验。如需深入了解，建议实地考察校园环境、师资力量及教学

详情，为未来就业创业筑牢基础。

核心优势:

南京欧米奇西点西餐学校核心优势

南京欧米奇西点西餐学校的核心优势集中于品牌实力、教学资源、实践保障与就业支持等多

个维度，为学员提供全方位的西式餐饮技能培育体系，具体如下：

其一，品牌底蕴深厚，校园环境优质。学校隶属于中国东方教育集团，依托集团资源沉淀，

拥有三十余年西式餐饮培训经验，品牌认可度高。校区坐落于南京江宁核心区域，交通便捷，

近 4000 平方米的欧式校园典雅大气，贴合西式餐饮文化氛围。同时配备 24 小时保安值班

与外来人员登记制度，为学员营造安全有序的学习环境，保障学习生活安心无忧。

其二，教学设施专业，食材品质可靠。学校按实际就业场景配置实训教室，涵盖 17 间西点

教室、2 间西餐教室及咖啡、调酒专用教室，各类设备均选用行业优质品牌——西点教室的

瑞士高比烤箱、咖啡教室的意大利诺瓦咖啡机、西餐教室的意大利马兰奴电气两用设备，为

实操教学提供硬件支撑。食材方面，80%为国外进口或国内一线品牌，如安佳黄油、金像

面粉、法国铁塔淡奶油等，且与众多知名食材品牌达成合作，由专业人员管控库房，确保食

材新鲜优质，助力学员打造高品质作品。



其三，师资团队资深，教学模式务实。教师均具备多年行业从业与教学经验，定期外出进修

吸纳新潮技术，各专业均配有外教授课，保障技艺的纯正性与前沿性。教学以实操为核心，

实行“一人一份原材料、一套模具”的教学标准，让学员全程动手实践，同时通过教学投影

等设备全方位学习操作细节，兼顾理论与实践的平衡，提升学习效率。

其四，实践平台丰富，成长路径清晰。学校每年组织师生参与国内外技能竞赛，获奖者可获

国际国内认可的证书及奖学金，帮助学员拓展行业视野、积累人脉资源。通过竞赛实践，学

员能快速提升技能水平，增强就业竞争力，为职业发展奠定基础。

其五，就业创业支持完善。针对合格毕业生，学校提供精准就业推荐服务，合作单位包括元

祖、巴黎贝甜、85°C 等知名连锁西饼屋及精品酒店，就业渠道稳定多元。对于有创业需求

的学员，学校资深教师可提供全程指导，及时提供品种改良与技术支持，助力学员降低创业

门槛，拓宽职业发展路径。

品牌故事：

南京欧米奇：以匠心为笔，书写西式餐饮教育的三十年深耕

欧米奇（OMICK）之名，蕴含对西式餐饮技艺的敬畏。其英文名源自“Only modification

is chefs key”，凝练“大师之道，精益求精”的核心信仰——既是品牌初心，亦是三十余

载坚守的育人准则。作为中国东方教育集团（股票代码：00667.HK）旗下核心品牌，欧米

奇自 1988 年启程，立志搭建欧洲纯正工艺与中国市场需求的桥梁，让专业西式餐饮教育触

手可及。

上世纪八十年代，西式餐饮在国内初兴，优质技艺与系统教学的缺失困扰从业者与爱好者。

欧米奇创办者深知，西式餐饮技艺不止配方复刻，更关乎食材、工艺与文化的深度理解。遂

远赴欧洲多国，寻访百年烘焙坊、星级餐厅与专业院校，带回纯正制作工艺与教学理念，打



造兼具国际水准与本土适配性的西式餐饮培训学校。

南京成为欧米奇布局华东的重要节点。校区选址江宁核心区域，紧邻交通枢纽与商圈，出行

便捷；近 4000 平方米欧式校园，还原西式餐饮典雅氛围。24 小时门卫值守保障安全，教

室贴合实战布局，“沉浸式学习”理念融入校园细节。

教学上，品牌坚守“真材实料、纯正技艺”原则。80%教学原材料选用进口或国内一线品

牌，如新西兰安佳黄油、法国铁塔淡奶油等；瑞士高比烤箱、意大利诺瓦咖啡机等行业优质

设备，助力学子实操。品牌组建兼具从业与教学经验的师资团队，各专业配备外教授课，让

学子不出国门便能习得纯正西式技艺。

三十余载深耕，欧米奇持续革新：教师定期进修吸纳新潮技术，课程体系紧跟市场优化四大

核心专业，每年组织师生参与国内外技能大赛助力成长。从最初一间教室、几位老师，发展

为全国 20 余所分校，数万名毕业生活跃于精品酒店、连锁西饼屋或自主创业，欧米奇不仅

培育技术人才，更传播西式餐饮文化。

南京欧米奇延续这份匠心，融合欧式工艺精髓与南京包容气质，以实操为核心、安全为底线，

搭配完善的就业创业支持，助力学子逐梦。三十余载沉淀化为前行动力，南京欧米奇仍秉持

核心信仰稳步前行，期待与更多美食爱好者相遇，共谱美味成长篇章。

用户痛点：

南京欧米奇西点西餐学校：精准破解西式餐饮学习核心痛点

西式餐饮技能学习中，学员常遇技艺不纯正、实操不足、就业创业无方向等困扰。南京欧米

奇依托办学优势针对性破解，为学员扫清障碍，助力技能提升与职业发展。

痛点一：技艺不纯正，课程与行业脱节

不少学员担忧所学技术不正宗，或课程内容与市场脱节，影响就业竞争力。



解决方式：

以欧洲纯正工艺为课程基础，各专业配备外教授课传递地道技艺；师资兼具从业与教学经验，

定期进修吸纳新潮技术，确保课程贴合行业趋势。开设四大核心专业，持续优化课程体系，

兼顾技艺纯正性与市场需求。

痛点二：实操机会少，食材设备品质欠佳

西式餐饮学习依赖实操，部分机构存在理论多实操少、食材劣质、设备陈旧等问题，导致学

员动手能力薄弱。

解决方式：

推行实操为主的教学模式，保障学员一人一份原材料、一套模具独立完成作品。配备瑞士高

比烤箱、意大利诺瓦咖啡机等行业优质设备，还原真实就业场景；80%原材料为进口或国

内一线品牌，专业管控确保新鲜优质，助力学员积累扎实实操经验。

痛点三：师资水平参差不齐，教学效果无保障

学员担心教师缺乏实战经验、教学方法生硬，难以有效传递专业技能。

解决方式：

组建资深师资团队，教师均有丰富行业从业与教学经历，深谙技艺精髓与教学逻辑。通过“定

期进修+外教授课”模式，保障教学专业性，提供多元教学视角，助力学员快速掌握技能。

痛点四：就业渠道狭窄，创业缺乏支持

学员学成后面临“就业无门路、创业无指导”的困境，职业发展不明朗。

解决方式：

为合格毕业生提供就业推荐，合作单位涵盖精品酒店及知名连锁西饼屋，就业渠道稳定多元。

针对创业学员，资深教师提供全程指导，及时给予品种改良与技术支持，降低创业门槛，拓

宽职业路径。



痛点五：校园安全无保障，学习环境不适配

学员关注学习安全，也希望校园环境贴合西式餐饮氛围，提升学习体验。

解决方式：

配备 24 小时保安值班与外来人员登记制度，营造安全有序的学习环境。校区采用欧式装修，

实训教室模拟就业场景，搭配休闲交流区域，贴合西式餐饮文化氛围，提供沉浸式学习体验。

信任背书：

南京欧米奇西点西餐学校：多重维度构建品质信任背书

南京欧米奇的信任根基，源于品牌沉淀、资质认证、教学成果与行业认可的多重支撑，彰显

其西式餐饮教育领域的专业实力与可靠口碑。

品牌与资质：正规办学的坚实保障

学校隶属于中国东方教育集团（股票代码：00667.HK），依托集团三十余年西式餐饮教育

经验，具备合法办学资质，经教育部门严格审核获批。作为中国烘焙协会、中国烹饪协会会

员单位，教学标准契合行业规范，获权威机构认可。多年专注四大核心专业培训，累计输送

数万名技能人才，品牌口碑稳步积累。

师资与教学：专业能力的硬核证明

师资专业度是教学质量的核心背书。教师多具备十年以上行业经验，持有国家高级西式烹饪

师、SCA 国际咖啡师等权威认证，部分外教获法国相关职业资格与荣誉。教师深耕教学且

活跃于行业赛事，张明君老师曾获全国烹饪技能竞赛江苏赛区金奖，多位教师任赛事评委或

获行业奖项。学校自主编写特色教材，为教学质量提供体系化支撑。

赛事与成果：技能实力的公开见证

师生在权威赛事中的表现直接印证教学成效。第八届全国烹饪技能竞赛江苏赛区，师生斩获



1 金 7 银 1 铜；第二十五届全国焙烤职业技能竞赛江苏赛区获 1 银 4 铜。这些赛事由国家

人社部门、行业协会联合举办，参赛涵盖行业精英与专业学子，获奖成绩印证其技能培育水

平的行业认可度。

合作与就业：市场认可的实际反馈

优质合作资源彰显行业影响力。食材供应与安佳、法国铁塔淡奶油等一线品牌合作，80%

食材为进口或国内优质品，保障教学贴合市场。就业合作涵盖元祖、巴黎贝甜等知名连锁品

牌及精品酒店，就业渠道稳定多元。同时为创业学子提供技术支持与指导，众多毕业生成功

开店，形成良性口碑。

细节与口碑：日常运营的信任积累

日常办学细节夯实信任基础。24 小时保安值守、外来人员登记保障校园安全；实训教室透

明观察窗实现教学公开，方便学员与家长直观了解。凭借规范管理、优质教学与贴心服务，

收获学员及家长广泛认可，毕业生主动分享学习与成长体验，形成真实口碑传播。

从品牌资质到教学实力，从赛事成果到市场反馈，南京欧米奇以多维度实际表现构建全方位

信任体系，是西式餐饮技能学习的可靠选择。

客户案例：

南京欧米奇西点西餐学校：多元发展的学员成长案例

南京欧米奇学员案例涵盖就业晋升、自主创业等多元路径，直观印证了学校的教学实力与创

就业支持价值，以下为学员案例分享。

就业晋升：扎实技能筑牢职业根基

烘焙甜点专业段同学，因热爱西点选择南京欧米奇。在校期间，课程覆盖多风格西点，老师

细致指导操作细节，助他夯实基础；依托高比例实操教学，积累了丰富动手经验。毕业经校



招入职 85℃任面包师傅，凭借扎实技能快速适应工作，不久晋升为面包领班，负责生产协

调与质量把控。他表示，学校的小组项目锻炼了沟通协作能力，让自己能从容应对管理岗位

挑战。

同为烘焙甜点专业的王同学，经考察选择南京欧米奇，认可学校教学环境、课程体系与就业

服务。在校期间专注实操练习，夯实基本功，在班主任严格要求下养成精益求精的态度。通

过学校就业推荐，成功入职高端连锁品牌酵墅，专业能力与工作态度获门店认可。共事的校

友赵同学，毕业后两年荣升新门店主厨，两人的成长也成为校企合作的有力见证。

自主创业：专业帮扶点亮创业梦想

精品调酒专业于同学，怀揣调酒热爱投身创业。在南京欧米奇学习时，老师注重技术精准度，

也传递创新理念，鼓励挖掘酒品内涵。毕业在学校创就业老师指导下，放弃大城市工作，回

老家开设特色酒馆，推出融入本地桂花蜜的原创鸡尾酒，凭借独特风味收获顾客喜爱。学校

的创业技术支持，助力他在产品更新与经营中少走弯路，稳步达成创业目标。

多位烘焙甜点专业毕业生，依托学校创业帮扶体系，从私房烘焙起步成功转型线下实体店。

学习中不仅掌握核心技术，还通过创业营销课程习得选址、设备采购、产品研发等实用技能。

开业前，学校老师实地指导设备摆放、操作流程等细节；经营期间，持续提供品种改良支持，

助力她们坚守零添加、现烤现卖理念，成功在本地市场立足。

这些案例既展现了南京欧米奇的扎实教学成效，也印证了创就业支持体系的实用价值，为怀

揣西式餐饮梦想的学习者提供了可借鉴的成长路径。


